
PARA PICAR

PARA COMPARTIR

PINSAS

ARROCES & PASTAS 

Ensalada Sky 12.95 €
Aguacate, tomate bio, cebolla roja canaria

Gilda de Autor 2.10 €/u
Tradicional gilda española elevada con anchoa premium del
Cantábrico, aceituna gordal y piparra encurtida.

Aceitunas Verdes 4.95 €
Aceitunas andaluzas marinadas con cítricos, hierbas y aceite de
oliva virgen extra.

Nachos con Guacamole 9.95 €
Nachos de maíz azul servidos con guacamole recién preparado,
crema de aguacate, jalapeños y guarnición de temporada.

Papas Bravas Canarias 8.95 €
Papas crujientes estilo canario con salsa mojo
rojo.
Torrezno & Guacamole 11.95 €
Torreznos crujientes servidos con guacamole
fresco.

Tabla quesos Canarios 14.95 €
Selección de quesos canarios incluyendo variedades ahumadas,
curadas y blandas.

Tabla Ibéricos 100% 5J 16.95 €
Selección refinada de embutidos premium curados servidos con
pan, tomate rallado y aceite de oliva virgen extra.

Croquetas de jamón y puerro 11.00 €-6 unidades
Croquetas doradas caseras con relleno cremoso aromatizado
con vino oloroso.

Bresaola con limonette y rúcula 14.95 €
Finas lonchas de bresaola servidas con rúcula fresca y
parmesano.

Tabla de Jamón Ibérico 100% 5J 28.95 €
Jamón ibérico premium cortado a mano servido con pan  y
tomate rallado.

Ensaladilla Canaria con Ventresca 12.95 €
Ensaladilla tradicional canaria terminada con ventresca , aliño de
la casa y picos.

Diavola 13.50 €
Salami italiano picante, mozzarella y peperoncino.

Margarita 9.95 €
Tomate San Marzano, mozzarella y albahaca
fresca.

Caprichosa 13.50 €
Pinsa italiana con embutidos premium y toppings de temporada.

Sky Burger 14.95 €
Hamburguesa premium en pan brioche tostado con salsa
especial de la casa y papas fritas caseras.

Sandwich Club  12.50 €
Sándwich club deluxe con pollo asado, bacon crujiente , lechuga
fresca, queso cheddar y papas fritas caseras.

Atún y cebolla 12.50 €
Atún , cebolla caramelizada y mozzarella fresca.

Ravioli al brasato 13.95 €
Raviolis caseros rellenos de ternera braseada y
trufa.

Bacalao confitado 14.95 €
Bacalao cocinado lentamente con emulsión de aceite de
oliva.

Secreto Ibérico brasa 15.95 €
Secreto ibérico a la brasa con hierbas
mediterráneas y papas fritas caseras.

Tonnarelli frutti di mare 14.95 €
Pasta fresca con gambas, mejillones y
calamares.

Paella/Fideuá pescado y marisco 22.95 € PP
Arroz mediterráneo infusionado con caldo de marisco y pescado
fresco. Min 2pax

Paella/Fideuá secreto y verduras 21.95 € PP
Arroz español con secreto ibérico y verduras a la brasa. Min 2pax

PRINCIPALES

SKYBAR
M A R G A R I T A ’ S

L O S  O L I V O S  B E A C H  R E S O R T

en

E N  S K Y B A R  M A R G A R I T A ’ S ,  C A D A  P L A T O  E S T Á  E L A B O R A D O  C O N  I N G R E D I E N T E S
C U I D A D O S A M E N T E  S E L E C C I O N A D O S ,  E L E G A N C I A  M E D I T E R R Á N E A  .

POSTRES

Helado Artesanal Tifanni  7.50 €
Sabores : Mango , Tarta de Queso , Chocolate Dubái

Cannoli Siciliano  8.50 €
 Relleno de requesón italiano y Nutella



TO START

TO SHARE

PINSAS

RICE DISHES & PASTA

Sky Salad 12.95 €
Avocado, tomato bio, canarian red onion

Author Gilda 2.10 €/u
Traditional Spanish gilda elevated with premium Cantabrian
anchovy, gordal olive and pickled piparra pepper.

Green Olives 4.50 €
Andalusian olives marinated with citrus fruits, herbs and extra
virgin olive oil.

Nachos con Guacamole 9.95 €
Blue corn nachos served with freshly prepared guacamole,
 avocado cream, jalapeños  and seasonal garnish.

Canarian Patatas Bravas 8.95 €
Crispy Canarian-style potatoes with homemade mojo rojo.

Pork belly & Guacamole 11.95 €
Crispy pork belly served with fresh guacamole.

Canary Island cheese board 14.95 €
Selection of Canarian cheeses including smoked, cured and soft
varieties.

Iberian 100% Charcuterie Board 5J 16.95 €
Refined selection of premium cured sausages served with  bread,
grated tomato and extra virgin olive oil.

Ham and leek croquettes 11.00 €-6 units
Homemade golden croquettes with creamy filling flavored with
oloroso wine.

Bresaola with lemonette and arugula 14.95 €
Thin slices of bresaola served with fresh arugula and
Parmesan.

5J 100% Iberian Ham Platter 28.95 €
Premium hand-carved Iberian ham served with bread and
grated tomato.

Canarian potato salad with tuna belly 12.95 €
Traditional Canarian potato salad finished with tuna bell, and
house dressing and breadsticks.

Diavola 13.50 €
Spicy Italian salami, mozzarella and chili pepper.

Margarita 9.95 €
San Marzano tomato, mozzarella and fresh basil.

Caprichosa 13.50 €
Italian flatbread with premium cured meats and seasonal
toppings.

Sky  Burger 14.95 €
Premium hamburger on toasted brioche bread with special
house sauce and homemade fries.

Sandwich Club 12.50 €
Deluxe club sandwich with roast chicken, crispy bacon ,fresh
lettuce , cheddar cheese and homemade fries.

Tuna and onion 12.50 €
Tuna, caramelized onions and fresh mozzarella.

Braised Beef Ravioli 13.95 €
Homemade ravioli filled with braised beef and truffle.

Confit cod 14.95 €
Slow-cooked cod with olive oil emulsion.

Secreto Ibérico brasa 15.95 €
Grilled Iberian pork secreto with Mediterranean
herbs and homemade fries.

Tonnarelli seafood 14.95 €
Fresh pasta with prawns, mussels and squid.

Paella/Fideuá with fish and seafood PP 22.95 €
Mediterranean rice infused with seafood broth and fresh fish. Min
2 pax

Paella/Fideuá with secret ingredients  PP 21.95 €
Spanish rice with Iberian pork and grilled vegetables. Min 2 pax

MAIN COURSE

DESSERTS

Artisanal Tifanni Ice Cream  7.50 €
Flavours : Mango , Cheese cake , Dubai Chocolate 

Sicilian Cannoli  8.50 €
Filled with Italian ricotta and Nutella

SKYBAR
M A R G A R I T A ’ S

L O S  O L I V O S  B E A C H  R E S O R T

at

A T  S K Y B A R  M A R G A R I T A ’ S ,  E V E R Y  D I S H  I S  C R A F T E D  W I T H
C A R E F U L L Y  S E L E C T E D  I N G R E D I E N T S ,  M E D I T E R R A N E A N  E L E G A N C E .
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